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1ER MODULO

1. Enviaralaactividad del Classroom sus fotos mientras realiza alguno de los productos
y una final donde usted aparezca con el producto. Minimo 10 fotos.

2. Compartir el producto y preguntar su opinién al respecto, ademas de comentar
acerca de la experiencia en la elaboracidn del producto, debajo del video de
YouTube.

NOTA: En caso de NO poder realizar el producto, por algiin motivo debera:

1. Realizar un diagrama de flujo de bloques del proceso productivo visto, en donde
debera incluir las variables de proceso que se deben tener en cuenta a la hora de
realizarlo.

Ejemplo:

DIAGRAMA DE FLUJO DE ELABORACION DEL PRODUCTO

Limpieza y desinfeccion

L
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2. Realizar un cuadro sindptico con un resumen de lo visto en el proceso productivo
de la carne de hamburguesa.

3. En un octavo de cartulina plasmar las definiciones de por lo menos 5 condimentos
desconocidos y dar una conclusién explicando una reflexidn al respecto relacionada
con el adecuado uso de estos insumos en la produccién de productos carnicos.



